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750 ml.

Il Carbonile & un vino dal carattere giovane e vivace, tipico del Morellino
diunavolta. Il suo nome deriva dal nome degli antichi carbonili o carbo-
naie, dove una volta in Maremma si produceva il carbone dalla lenta
combustione dellalegna.

Vitigni: Sangiovese e complementari

Vinificazione e affinamento: fermentazione e affinamento in tini di
acciaio.

Note di Degustazione: colore rubino intenso. Aromi speziati e note
minerali evolvono in fruttato con un corpo rotondo e pieno, lievi note aci-
de armonizzate con una buona alcolicita. Finale piacevolmente balsa-
mico.

Abbinamenti: primi piatti a base di sugo di camne, carni rosse griglia-
te, arrosto o stufate. Selvaggina, in particolare cinghiale in umido.
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