Chianti DOCG
750 ml.

Ottenuto dalle uve tipiche del Chianti basato su Sangiovese con
aggiunta delle uve complementari piu tradizionali. Un vino che
rispecchia il carattere genuino e piu tipico del Chianti di un tempo. La
sua grande freschezza e bevibilita, caratteristiche che hanno reso il
Chianti famoso nel mondo, lo rendono un vinto versatile e adatto ad
ognioccasione.

Vitigni: Sangiovese e complementari

Fermentazione e affinamento: fermentazione e affinamento in tini
diacciaio.

Note di Degustazione: vino giovane e vivace di colore rubino con
bouquet vinoso intenso piacevole e beverino.

Abbinamenti: vino versatile adatto a primi piatti a base di sughi di
carne, zuppe della tradizione toscana (ribollita), carne rossa alla griglia
oarrosto (bistecca alla fiorentina, grigliate miste di manzo e maiale).
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