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750 ml.

Scorfano Rosso e un vino rosso adatto al pesce, a basso contenuto al-
colico e un tannino appena percettibile. Il nome del vino & dedicato ad
una tipologia di pesce particolarmente saporita e succulenta che ri-
chiede I'abbinamento con un vino pit corposo e sanguigno dei classici
bianchi che vengono normalmente abbinati ai pianti di mare. | vitigni
vengono vendemmiati precocemente e vinificati con una breve mace-
razione sulle bucce in modo da non estrarre tannini aggressivi e limitare
lapercentuale alcolica. Un vino che perla sua bassa gradazione & adat-
to anche ad un consumo veloce, per il pranzo di mezzogiorno o abbina-
to a piatti non impegnativi (pizza e taglieri). Da consumare a temperatu-
raambiente o leggermente fresco.

Vitigni: Sangiovese e complementari.

Vinificazione e Affinamento: fermentazione e affinamento in tini di
acciaio.

Note di degustazione: colore rubino, al naso si sentono note di frutti
dibosco e profumifloreali. In bocca e fresco al primo impatto e poi mor-
bido, tannino solo appena percettibile. Il corpo & piacevolmente legge-
ro. Unvino difacile beva, gustoso e non impegnativo.

Abbinamenti: tutti i piatti di pesce specialmente al sugo tipo cacciuc-
co, piatti di pesce saporiti e con note piccanti ma anche primi piatti di
carne, pizza, taglieri disalumi, zuppe.
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