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750 ml. - 1500 m|

[terreni petrosi, il clima arido di Massi di Mandorlaia, una selezione rigi-
dainvigna e durante le prime fasi di vinifcazione, unita a una produzio-
ne per ceppo molto contenuta danno vita a questo nobile vino potente
ed equilibrato. Combinazione di Petit Verdot e Alicante in proporzione
bilanciata, viene affinato in barrique per alcuni anni. Un vino idoneo
all'invecchiamento in cantina. Una produzione limitata di bottiglie ogni
anno e un affinamento prolungato rendono questo vino particolarmen-
te complesso e da meditazione. E’ la punta di diamante della produzio-
ne di Massi di Mandorlaia.

Vitigni: Petit Verdot e Alicante

Vinificazione e affinamento: fermentazione in tini di acciaio e affi-
namento in barriques.

Note di degustazione: impatto potente in bocca, morbido e velluta-
to. Complessi sentori di mora, vaniglia, tannino piacevole ed equilibra-
to conun finale leggermente balsamico, lungo e persistente.

Abbinamenti: selvaggina, cinghiale in umido, formaggi stagionati,
carnirosse alla brace o arrosto in genere. Stufati dicarne.
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