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E1IGHT HUNDRED YEARS

GOVERNO

ALL’USO TOSCANO

TOSCANA IGT
750ml

Il Governo all’Uso Toscano ¢ un’antica pratica in uso in Toscana
basata sulla lenta rifermentazione del vino appena svinato con
uve tipiche appassite per conferire al questo vino un carattere
autentico, caratterizzato da profumi avvolgenti e complessi,
un sapore pieno, corposo, morbido e fruttato. Con questo vino
riportiamo alla luce una tradizione della campagna toscana
che affonda le radici ai primi dell’Ottocento, valorizzando le
conoscenze del passato in chiave attuale. Un residuo zuccherino
appena piu marcato ne esalta la piacevolezza e I'equilibrio.
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Vitigni uve tipiche toscane ®) oy
Vinificazione Doppia fermentazione in tini a temperatura controllata « N 29 ) o 0 iy
a 26-27°C macerazione di 14 giorni. o { m P
Maturazione e Affinamento In tini d’acciaio e poi in bottiglia. e U ‘

Grado alcolico 14% ‘ ) Yo
Note di Degustazione colore rosso porpora intenso, al naso ‘ ) gl Xy
manifesta note di ciliegia e piccoli frutti rossi secchi. Al palato & O’IE‘:GIH‘QEDESFQLI
ben bilanciato, pieno, corposo con un finale piacevolmente elegante. i

Adatto a piatti di carne rossa e selvaggina GOVERNO
ALL’USO TOSCANO

The “Governo all’Uso Toscano” is an ancient practice in use in oSy

Tuscany based on the slow refermentation of the wine just after
racking together with typical dried grapes to give to the wine an

authentic character, characterized by deep and complex aromas, e

full body, soft flavor and fruitiness. With this wine, we would like to ¢ ‘ 3
bring to light a tradition of the Tuscan countryside that has its roots ot i\ 4

in the early nineteenth century, enhancing the knowledge of the CONTE

past in a contemporary key. A slightly more marked residual sugar GLHCCI ARDINI

enhances its pleasantness and balance. Ve iy

Grape varieties fypical Tuscan grapes

Wine making Process double Fermentation in stainless steel vats
at controlled temperature of 26-27»C, 14 days maceration.
Maturing and Aging in vats and then in the bottle
Alcohol 14%

Tasting Notes intense purple red color, notes of cherry and small
dry red fruits. On the palate it is well balanced, full-bodied with a
pleasantly elegant finish. Suitable for red meat and game dishes
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