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MORELLINO DI SCANSANO

“I am a tuscan wine and olive oil
producer and,  like other tuscan producers

who go back many generations, 
I am confronted every day with the legacy 

of centuries and the evolution of time. 
I believe that when love for your estate, 

vineyards and olive groves is transmitted generation 
after genereation, its gets into your DNA.”

"Come altri agricoltori toscani di famiglie antiche, 
mi sono trovato e mi trovo ogni giorno a conciliare 

tradizioni secolari con l’evolversi dei tempi. 
Credo che l’amore per la terra,

per i vigneti, per gli oliveti, tramandato 
da tante generazioni sia divenuto 

ormai parte del mio patrimonio genetico."

Il Castello di Poppiano è l’azienda storica dei 
Guicciardini fin dal XII secolo. La tenuta è 
situata nella zona del Chianti Colli Fiorentini: i 
vigneti coprono 130 ha e l’oliveta 47 ha. Nella 
cantina di vinificazione tutto è predisposto per 
valorizzare la qualità delle uve raccolte nelle 
nostre vigne. L’affinamento, in botti per il Chianti 
Colli Fiorentini ed in barriques per i vini IGT, 
avviene nei sotterranei del Castello ed aggiunge 
ai vini pregio e carattere. La “Vinsantaia” è 
ospitata nella torre maestra ed è una peculiarità 
unica del Castello di Poppiano. Le olive delle 
nostre olivete vengono frante fresche nel 
frantoio aziendale nel cortile del Castello.

Castello di Poppiano has been the property of 
the Guicciardini since the XII century. It is 
located in the area of “Chianti Colli Fiorentini” 
(“Chianti Hills of Florence”). The Estate 
extends 130 ha (320 acres) of vineyards and 47 
ha (116 acres) of olive groves.  In the 
fermentation cellar all endeavours are made to 
exploit to optimum the quality of the grapes 
harvested in our vineyards. Maturing in 
traditional oak casks for Chianti Colli Fiorentini, 
and in barriques for IGT wines takes place in the 
old cellar below the Castle. The unique and 
fascinating “Vinsantaia” (the Vinsanto winery) 
is housed in the Main Tower of the Castle .Our 
olives are processed fresh, immediately after 
harvest, in the estate oil mill in the courtyard of 
the Castle.

Massi di Mandorlaia copre 56 ha di vigneto che 
circondano un casolare di origine settecentesca, 
ed è situata al centro della denominazione del 
Morellino di Scansano. Il clima caldo e secco 
con ampie escursioni di temperatura fra giorno e 
notte, ottimale per una maturazione equilibrata, 
la brezza marina che riduce naturalmente il 
rischio di malattie dell’uva, sono le condizioni 
fondamentali per produrre grandi vini. Fino al 
1998 quando Massi di Mandorlaia fu acquistata i 
suoi terreni erano utilizzati solo per la pastorizia. 
Lo sviluppo vitivinicolo è partito da zero, la 
nuova cantina è stata terminata nel 2006. Oggi 
Massi di Mandorlaia è uno dei punti di 
riferimento del Morellino di Scansano. 

Massi di Mandorlaia (literally “bolders of 
Mandorlaia”) covers 56 ha (135 acres) of 
vineyards surrounding a dwelling of the XVIII 
century, and it is situated right in the middle of 
the Morellino di Scansano area, in a zone which 
has always been known for being exceptionally 
well-suited for wines due to its soils and climatic 
conditions particularly the daily temperature 
excursion and the marine sea breeze . After 
Massi di Mandorlaia was acquired in 1998 the 
development of wine production started from 
scratch converting with great efforts, due to the 
copious amount of rocks and boulders, the 
bare-land into vineyards. The new cellar was 
terminated in 2006 and today Massi di 
Mandorlaia is a benchmark for the Morellino di 
Scansano area. 

CANTINA DI VINIFICAZIONE - Wine Making Cellar

VISITA ALLA RARA VINSANTAIA NELLA TORRE GRANDE
Visit the rare Vinsanto Winery in the Tower

CANTINA DI AFFINAMENTO - Maturation Cellar

SPETTACOLARE VEDUTA PANORAMICA
DALLA TORRE GRANDE
Spectacular Panoramic view from the main tower

IL FRANTOIO - The Castle’s Oil Mill DEGUSTAZIONE DI 3 VINI ED
OLIO EXTRAVERGINE CON BRUSCHETTA
Tasting of 3 wines and Extravirgin
Olive Oil with «Bruschetta»

PASSITOI PER VINSANTO
Passerillage Raisining for Vinsanto

Si accettano gruppi 
(1-45 pax)
Parking per Bus, 
si richiede prenotazione
con due giorni di anticipo

Groups welcome 
(1-45 pax)

Free Bus Parking, 
Booking is essential

with two days prior notice

SOSTA AL «WINE SHOP» AZIENDALE
Wine Shop visit
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chianti classico
BELVEDERE CAMPÓLI

Belvedere Campòli nel Chianti Classico è il 
nuovo gioiello che si affianca alle aziende del 
Conte Guicciardin. Si trova in una delle zone 
più vocate del Chianti Classico a quota di 400 
metri sul crinale delle colline fra Mercatale e 
Montefiridolfi alle pendici del poggio di Monte 
Folchi. Esposizione e terreni sono ottimali per 
garantire grandi vini. I vigneti attualmente 8 
ettari e mezzo, verranno progressivamente 
portati a 14 ettari. Lo sviluppo di Belvedere 
Campòli sarà complementare a quello delle 
altre due aziende del Conte Guicciardini. È 
una nuova sfida per diversificare la nostra 
offerta elevandone al contempo il profilo 
qualitativo. 

Belvedere Campòli in Chianti Classico, a new 
precious gem, joins the estates of Conte 
Guicciardini. Belvedere Campòli lies in one 
of the most prestigious areas of Chianti 
Classico, at elevation of 400 meters on the 
hills ridge between Montefiridolfi and 
Mercatale on the slopes of Monte Folchi.  
Exposure and soils are the ideal precondition 
for great wines. The vineyards, presently 
covering 8.50 hectares, will progressively 
attain 14 hectares. The development of 
Belvedere Campòli will be complementary to 
that of the two other Conte Guicciardini 
estates: a new challenge intended to further 
diversify our offer while raising its qualitative 
profile.

chianti classico
BELVEDERE CAMPÓLI



IL CORTILE RISERVA

375 ml. - 750 ml. 750 ml. 750 ml. - 1500 ml. 750 ml. - 1500 ml.

Chianti Colli Fiorentini DOCG Toscana IGT Toscana IGT Toscana IGT Toscana IGT Toscana IGT Toscana IGTChianti Colli Fiorentini DOCG

Sangiovese 85% 
Ciliegiolo e Colorino 15%

Sangiovese SyrahSangiovese 85% 
Merlot e Cabernet 15%

Cabernet Sauvignon 50%
Merlot 30%, Sangiovese 20%

Merlot Viognier Sangiovese e complementari

TOSCOFORTE SYRAH

750 ml. 750 ml. 750 ml. 750 ml.

TRICORNO LA HISTORIA CAMPOSEGRETO ROSATO DELLA COSTA
VIOGNIER

VIN SANTO DELLA
TORRE GRANDE

Vin Santo del Chianti 
Colli Fiorentini DOC

500 ml.

MANZONI BIANCO

Vino Spumante Brut

Manzoni
Bianco

MalvasiaMalvasia

750 ml. - 1500 ml 250 ml. - 500 ml.

OLIO EXTRA
VERGINE D’OLIVA

500 ml. - 750 ml.

LAUDEMIO
CRU

PODERE LA COSTA

Frantoio, Moraiolo, 
Leccino, Pendolino

Frantoio
Sangiovese and complimentary grapes

VermentinoSangiovese e Alicante Alicante 90%
Petit Verdot 10%

Sangiovese Sangiovese Sangiovese

VERMENTINOSCORFANO ROSSO COLPETROSO BELVEDERE
CAMPÒLI

BELVEDERE CAMPÒLI BELVEDERE CAMPÒLI
RISERVA GRAN SELEZIONE

Costa Toscana IGTMaremma Toscana DOC Costa Toscana IGT Chianti Classico DOCG Chianti Classico Riserva DOCG Chianti Classico DOCG

750 ml.750 ml. 750 ml. 750 ml. 750 ml. 750 ml.

CHIANTI COLLI FIORENTINI IGT ROSSI - THE REDS IGT LA HISTORIA SPECIALITÀ - SPECIALITIES IL NOSTRO OLIO - OUR OLIVE OIL

Morellino di Scansano DOCG Morellino di Scansano DOCG

375 ml. - 750 ml. 750 ml.

MORELLINO I MASSI MANDORLAIA 
RISERVA

Sangiovese 85% Alicante 15% Sangiovese 85%
Alicante / Cabernet 15%

MORELLINO DI SCANSANOIGT BIANCO E ROSATO - WHITE AND ROSÈ IGT CHIANTI  CLASSICO

Via Fezzana, 45
50025 Montespertoli (Firenze)

Tel: +39 055 82315
Fax +39 055 82368

info@conteguicciardini.it

www.conteguicciardini.it

L’INNOVAZIONE - THE INNOVATION
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