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Laudemio CASTELLO « POPPIANO
Podere La Costa Cirs Tt Tyt

500 ml.

Fiore all'occhiello del Castello di Poppiano & il Laudemio, una selezione
ottenuta, per raccolta precoce, dalle olive delle migliori olivete della
fattoria, quelle del Podere La Costa, con una tecnica produttiva
meticolosa, sia in campo che in frantoio. La sua super-qualita e
garantita dal severo “panel test” del Consorzio.

Varieta di olive Frantoio 100%.

Raccolta a mano in cassette, nella prima meta di Novembre per
ottenere lamassima intensita di ‘fruttato’.

Obtained from all the olive Groves of Castello di Poppiano, with olives
harvested in November and December. It is the typical high quality olive oil
of the hills surrounding Florence.

Olive varieties Frantoio 100%.

Harvest by hand in November —December.

Processing within 24 hours from olive picking, short processing time
and cool pressing.
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Confezionitto all‘erigine da
 Conte Fendinando Guicciardini
in Poppiano - Montespertils - lalla

CONTE

GUICCTARDINI

Via Fezzana, 45 - 50025 Montespertoli (Firenze) - Tel: +39 055 82315 - Fax +39 055 82368
info@conteguicciardini.it
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